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トロミダイヤSP
三菱商事ライフサイエンス

飲み物を選ばず、何にでも簡単にとろみがつきます。無味無臭
なので、水やお茶といった味の薄い飲み物でも味を損なうこと
がありません。刻み食のあんかけや、ミキサー食のとろみづけに
もご利用頂けます。分散性、溶解性に優れ、だまになりにくいの
が特徴です。

●トロミダイヤSP栄養成分表（100g当たり推定量）
エネルギー 306Kcal
たんぱく質 0.5g

脂　質 0.1g未満
炭水化物 88.4ｇ
ー 糖　質 63.4g

 　 ー 食物繊維 25.0g

ナトリウム 1,300mg
（食塩相当量） 3.3g

カリウム 41mg
カルシウム 250mg

●トロミダイヤSPの各種硬さ別使用量 （各種飲料100ｇへの使用量）

使 用 量 の 基 準

飲料の
種類

飲料
温度

必要となる添加量（ｇ）
薄いとろみ 中間のとろみ 濃いとろみ

50-150mPa・s 150-300mPa・s 300-500mPa・s

スプーンを
傾けるとすっと

流れ落ちる

スプーンを
傾けるととろとろ

と流れる

スプーンを
傾けても形状が
ある程度保たれ

流れにくい
水 20℃ 1.0ｇ 1.7ｇ 2.5ｇ

お茶 45℃ 1.0ｇ 1.7ｇ 2.5ｇ
100%果汁 20℃ 1.0ｇ 1.5ｇ 2.3ｇ

牛乳 20℃ 1.0ｇ 1.7ｇ 2.5ｇ
味噌汁 45℃ 1.0ｇ 1.7ｇ 2.5ｇ

※お召し上がりになる方の状態に応じて調整を行ってください。

①基本方法
コップに入れた飲料をスプーンで
かきまぜながら、トロミダイヤSP
を一気に加えます。

②おすすめ方法
乾いたコップにトロミダイヤSPを
先に量りとり、後で飲料を一気に
加えます。

ご使用方法

お茶お茶

牛乳

味噌汁

ご使用例

商品名 商品番号

トロミダイヤSP 2kg×4袋 85-9072-1
原材料：デキストリン（国内製造）、増粘多糖類

保存方法：直射日光避け、常温保存

メーカー希望
小売価格

商品名 商品番号

トロミダイヤSP 500g×10袋 85-9073-1
原材料：デキストリン（国内製造）、増粘多糖類

保存方法：直射日光避け、常温保存

メーカー希望
小売価格

オープン価格

オープン価格

軽減税率対象品
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